QUINTA DOS
CARVALHAILS

IMENSO SABER. IMENSO SABOR.

CARVALHAIS MELANGE A 3 TINTO 2019

TIPO: Tranquilo COR: Tinto
DESIGNAGAO DE ORIGEM: DOCDio REGIAO: Dio

PAIS DE ORIGEM: Portugal VITICULTURA SUSTENTAVEL: Sim

O VINHO

Mélange a 3 transmite a modernidade de Carvalhais, uma mistura de ideias, talento e ousadia, s quais juntamos trés
castas "Tinta Roriz, Touriga Nacional e Alfrocheiro" para obter um vinho moderno, irreverente e divertido.
NOTAS DE PROVA PROVA DE: 2020

Cor rubi intenso com tonalidade violeta. Aroma de frutos vermelhos e pretos maduros e notas florais tipicas da
Touriga Nacional. Caracter balsdmico com notas mentoladas frescas. Boca com excelente volume e estrutura
integrada, acidez muito equilibrada num final harmonioso e longo.

ANO VITiCcOLA

Ano atipicamente seco. Primavera ligeiramente mais quente que o normal, verificando-se a floragéo no final do més
de maio. Vindima decorreu entre setembro e outubro, com temperaturas mais elevadas do que o normal e menos
chuva do que o habitual. Fim do ano chuvoso repds parcialmente as reservas do solo.

ENOLOGO: Beatriz Cabral de Almeida
CASTAS: 47% Touriga Nacional, 38% Alfrocheiro Preto, 15% Tinta Roriz

VINIFICAGCAO

As uvas foram vindimadas por casta e por talhdo, sendo na altura executada uma rigorosa selegédo qualitativa
das mesmas. Depois de um desengace e prensagem suaves as uvas foram transportadas, por gravidade, para
cubas de inox de pequena dimensao com controlo de temperatura, onde foram vinificadas, casta a casta. A
fermentagéo alcodlica ocorreu durante cerca de 8 dias, a uma temperatura média de cerca de 27°C.
MATURAGAO

40% do vinho estagiou durante 6 meses em carvalho francés, sendo que o restante volume estagiou em
cubas de inox. Apos estagio foi submetido a uma ligeira colagem e filtragdo, antes do seu engarrafamento e
foi engarrafado sem tratamento de estabilizagao pelo frio, o que pode provocar a formagéo de deposito
durante o seu envelhecimento em garrafa.

GUARDAR

Bom potencial de envelhecimento, podendo, se conservado nas melhores condigdes, apresentar uma
evolugao positiva nos proximos 10 anos.

SERVIR

Servir a uma temperatura entre os 15°C-17°C, devendo ser decantado apos 4/5 anos de idade.

DESFRUTAR

Pelo seu equilibrio € um excelente vinho para ser bebido por si s6. Apresenta 6timas caracteristicas para .
acompanhar um queijo com alguma cura. Muito boa ligagdo com carnes grelhadas. ar % .v{’g
DETALHES TECNICOS Tt Rri -3
Alcool: 13% +0,5 | Acidez Total: 5,6 g/L +0,5 (4cido tartarico) | Agucares Totais: 3,8 g/L 0,5 | pH: 3,7 T‘g‘”‘ ";;:Ez <
+0,1

lNFORMAgAO NUTRICIONAL (VALORES TiPICOS PARA 100 ML)

Alcool: 10,3 g | Agucares: 0,4 g | Valor Energético: 336 kJ/80 kcal | Adequado para Vegetarianos: Nzo |

Adequado para Vegans: Néo | Sem Glaten

ALERGENIOS:

Contém sulfitos

DATA ENGARRAFAMENTO: 2020-10-06

CAPACIDADES DISPONIVEIS: 750 mL, 1.500 mL

ENGARRAFADOR:

Engarrafado por: Sogrape Vinhos, S.A., Avintes, Portugal

PRODU(;AO INTEGRADA

As uvas utilizadas neste vinho foram produzidas em conformidade com as diretrizes de Produgao Integrada de Agricultura Sustentavel, tal como definido pela
Organizagao Internacional de Luta Biolégica contra Organismos Nocivos (OILB/IOBC): www.iobc-wprs.org/ip_ipm/IOBC_IP_principles.html. O rigoroso
cumprimento dessas praticas € certificada por uma organizagao independente, reconhecida pelo Estado Portugués.
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SEJA RESPONSAVEL. BEBA COM MODERAGCAO.
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