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QUINTA DE

VENTOZELO

DOURO - PORTUGAL

Estagio 12 meses em barricas de carvalho francés de 600 litros.

Em prova Muito equilibrado na boca e no aroma, refinados pelo estagio em madeira. Denso e suave,
apresenta muita fruta, fragancias balsamicas e notas de madeira bem integradas.
0 final  intenso, fresco e prolongado.

Amesa Particularmente agradével a acompanhar uma refeicao, com uma entrada, pratos de carne
0U mesmo por si s6, em qualquer ocasiao. Deve ser servido a 16° - 18°C de temperatura.

Data de consumo ideal Pode guardar-se fechado, em condicGes adequadas, durante 15 anos sem perder qualidade.

Dados analiticos Alcool: 14%  Acidez Total: 5,20 g/l (4c. Tartérico)
pH: 3,49 Agticares Residuais : < 0,6 g/l (glucose + frutose)



